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vogelcupcakes

Stap 3 

Roer vervolgens het vogelvoer door het vet en doe het mengsel 
in de cupcake-vormpjes

Zet de cupcakes in de koelkast of vriezer voor ongeveer
15 minuutjes

Stap 2

Smelt het ongebruikte frituurvet in een pan of magnetron.
Het vet moet vloeibaar zijn, maar mag niet koken. 

Stap 1

Zo maak je vogelcupcakes

• Ongebruikt frituurvet (zonder  zout)

• Cupcake-vormpjes

• Spuitzak

• Lepel

• Vogelzaad

• Vogelpindakaas

•• Zonnebloempitten

• Pinda's

• Bessen/diepvriesfruit

Spullen
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stap 6

Tot slot: versier de cupcake met bessen, zaden en ander lekkers. 
Laat het geheel hard worden in de koelkast (15 min) en jouw
vogelcupcakes zijn klaar. 

Heel veel plezier met het maken van je eigen
vogelcupcakes!

tip

Je kunt ook een laagje vogelpindakaas als topping op je cupcake 
smeren.

Giet met een lepel de roze slagroom in een spuitzak en maak 
mooie toefjes slagroom op de cupcakes. 

stap 5

Maak nu de roze slagroom als topping. Mix frituurvet met
bessensap. Ga door tot het vet helemal roze is.

stap 4

Vervolg


	Maak het zelf pdf Vogelcupcake 1
	Maak het zelf pdf Vogelcupcake 2

